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	Plano de Curso nº 116  aprovado pela portaria Cetec nº 128    de  04  /10 /2012

	ETEC LAURO GOMES

	Código: 010
	Município:  São Bernardo do Campo

	Eixo Tecnológico: Controle e Processos Industriais

	Habilitação Profissional Técnica de Técnico em Química.

	Qualificação Técnica de nível médio em Química.
	Série: 3º ANO

	Componente Curricular: MICROBIOLOGIA

	C.H. Semanal: 3 h/a
	Professor:  Andréia da Conceição Lentini Kian


	I – Atribuições e atividades profissionais relativas à qualificação ou à habilitação profissional, que justificam o desenvolvimento das competências previstas nesse componente curricular.

	· Proceder de acordo com os padrões técnicos estabelecidos e as normas operacionais e de segurança no meio ambiente, bem como as normas específicas para laboratório microbiológico;

· Realizar análises microbiológicas;

· Elaborar relatórios com os resultados das análises;

· Operar e controlar processos químicos e microbiológicos utilizados na indústria química, alimentícia e farmacêutica;

· Organizar o trabalho, assim como o arranjo físico do laboratório e da área de produção, utilizando padrões de higiene e segurança do trabalho.




II – Competências, Habilidades e Bases Tecnológicas do Componente Curricular
Componente Curricular:       MICROBIOLOGIA                                                                                                  Série: 3º ANO
	Nº
	Competências
	Nº
	Habilidades
	Nº
	Bases Tecnológicas

	01
02

03

04

05

06

07

08
	Conceituar Microbiologia e tipos de Microscopia.

Identificar bactérias e fungos.     

Diferenciar os processos microbianos nos alimentos, na saúde e no meio ambiente.

Identificar os processos de  esterilização e desinfecção de materiais e meios de cultura.

Preparar meios de cultura, coletar micro-organismos e semeá-los em Placas de Petri.

Selecionar métodos de análise para os diferentes micro-organismos.

Aplicar procedimentos de descartes para materiais microbiológicos.

Aplicar práticas de laboratório em micro-organismos.
	01
02

03

04

05

06

07
08
	Conhecer as áreas da microbiologia, bem como o uso do microscópio.

Caracterizar bactérias e fungos.

Identificar os processos de controle microbiano nas indústrias.

Acondicionar, identificar, guardar e conservar materiais e meios de cultura

Executar todos os procedimentos laboratoriais para a preparação e manutenção de meios de cultura.

Executar análises microbiológicas.

Aplicar técnicas de controle de materiais microbiológico.
Realizar e organizar experimentos.
	01
02

03

04

05

06

07

08
	A microbiologia e o microscópio óptico.

Morfologia e fisiologia de bactérias e fungos.

Controle microbiano nos alimentos, na saúde e no meio ambiente.

Processos de esterilização e desinfecção.

Meios de cultura: Tipos e preparação.

Técnicas de análise microbiológicas: tubos múltiplos e contagem.
Descarte de material microbiológico.

Parte experimental.


III – Procedimento Didático e Cronograma de Desenvolvimento

Componente Curricular:     MICROBIOLOGIA                                                                                                              Série: 3º ANO
	Habilidade


	Bases Tecnológicas 
	Bases Científicas
	Procedimentos Didáticos
	Cronograma

(Dia e Mês)

	01
	A microbiologia e o microscópio.

	A microbiologia e o microscópio óptico.
	Aulas expositivas, exercícios, experimentos com relatórios.
	06/02 a 28/03

	02
	 Bactérias e fungos.

	Morfologia e fisiologia de bactérias e fungos
	Aulas expositivas com slides/vídeos e exercícios, experimentos com relatórios.
	03/04 a 03/05


	03
	Controle microbiano.
	Controle microbiano nos alimentos, na saúde e no meio ambiente.
	Aulas expositivas com slides/vídeo, exercícios e experimentos com relatórios.
	08/05 a 06/06

	04
	Processos de esterilização e desinfecção.
	Processos de esterilização e desinfecção.
	Aulas expositivas, exercícios e seminários.
	12/06 a 04/07


	05
	Meios de cultura.

	Meios de cultura: Tipos e preparação
	Aulas expositivas com slides/vídeo, exercícios, experimentos com relatório.

	18/07 a 26/09

	06
	Técnicas de análise.

	Técnicas de análise microbiológicas: tubos múltiplos e contagem.
	Aulas expositivas, pesquisas e seminários.
	02/10 a 17/10

	07
	Descarte de material.
	Descarte de material microbiológico.
	Aulas expositivas com slides/vídeo e exercícios, experimentos com relatórios.
	23/10 a 07/11

	08
	Parte experimental.
	Realizar e organizar experimentos.
	Pesquisas e experimentos com relatório.
	13/11 a 05/12


IV – Procedimentos de Avaliação
Componente Curricular:    MICROBIOLOGIA                                                                                                              Série: 3º ANO
	Competência

 (por extenso)
	Instrumentos de Avaliação
	Critérios de Desempenho
	Evidências de Desempenho

	Conceituar microbiologia e microscopia.


	Exercícios teóricos, 

Aula prática de microscopia e preparação de lâminas com células,

Relatórios.
	Domínio dos temas abordados, bem como dos equipamentos das aulas práticas e participação em equipe.
	Interesse e comprometimento; clareza; bom uso dos recursos didáticos; organização; demonstração de conhecimentos; correta aplicação dos conceitos técnicos no desenrolar dos procedimentos nas atividades práticas.

	Identificar e diferenciar bactérias de fungos.

	Exercícios práticos; Avaliação escrita;
Avaliação oral;
Relatórios;
Seminário

	Domínio de conceitos e técnicas laboratoriais; domínio dos temas abordados; participação em equipes de trabalho e sociabilização;
	Interesse e comprometimento; clareza; organização; demonstração de conhecimentos; interpretação correta e soluções satisfatórias às questões propostas; correta aplicação dos conceitos técnicos no desenrolar dos procedimentos nas atividades práticas.


	Reconhecer a importância dos processos de controle microbiológico de alimento, saúde e meio ambiente.
	Exercícios práticos;
Avaliação escrita;

	Domínio dos temas abordados; participação em equipes de trabalho e sociabilização; desenvoltura na expressão oral e observação de dados pesquisados;

	Manuseio correto dos equipamentos de laboratório, considerando a segurança individual do aluno; Interesse e comprometimento; clareza; organização; demonstração de conhecimentos;

	Identificar os processos de esterilização e desinfecção de materiais e meios de cultura.
	Aplicar normas e processos de esterilização e desinfecção de materiais;

	Utilização correta e adequada de equipamentos; 
Domínio dos temas abordados; participação em equipes de trabalho e sociabilização;
	Manuseio correto dos equipamentos e laboratório, considerando a segurança individual do aluno; Interesse e comprometimento; clareza; bom uso dos recursos didáticos; organização; demonstração de conhecimentos.



	Preparar meios de cultura e selecionar métodos de coleta, preservação e conservação de amostras.
	Viabilizar procedimentos técnicos.
	Domínio dos temas abordados; participação em equipes de trabalho e sociabilização;

	Manuseio correto dos equipamentos de laboratório, considerando a segurança individual do aluno; interpretação correta e soluções satisfatórias às questões propostas; correta aplicação dos conceitos técnicos no desenrolar dos procedimentos nas atividades práticas.


	Selecionar métodos de análise para os diferentes micro-organismos
	Selecionar fontes de informações e formular propostas, soluções e respostas pertinentes;
	Utilização correta e adequada de equipamentos;


	Manuseio correto dos equipamentos de laboratório, considerando a segurança individual do aluno; Interesse e comprometimento.


	Aplicar procedimentos de descarte para materiais microbiológicos.

	Viabilizar procedimentos técnicos
	Utilização correta e adequada de equipamentos;

Domínio de conceitos e técnicas laboratoriais; desenvoltura na expressão oral e observação dos dados pesquisados.

	Manuseio correto dos equipamentos de laboratório, considerando a segurança individual do aluno; interpretação correta e soluções satisfatórias às questões propostas; correta aplicação dos conceitos técnicos no desenrolar dos procedimentos nas atividades práticas.


	Identificar as aplicações práticas de micro-organismos específicos.
	Selecionar fontes de informações e formular propostas, soluções e respostas pertinentes;
	Domínio de conceitos e técnicas laboratoriais; domínio dos temas abordados; desenvoltura na expressão oral e observação dos dados pesquisados.

	Interpretação correta e soluções satisfatórias às questões propostas; correta aplicação dos conceitos técnicos no desenrolar dos procedimentos nas atividades práticas.



V – Plano de atividades docentes*

	Atividades Previstas
	Projetos e Ações voltados à redução da Evasão Escolar
	Atendimento a alunos por meio de ações e/ou projetos voltados à superação de defasagens de aprendizado ou em processo de Progressão Parcial
	Preparo e correção de avaliações
	Preparo de material didático
	Participação em reuniões com Coord. de Curso previstas em Calendário Escolar

	
	
	
	
	
	

	Fevereiro
	X
	X
	
	X
	X

	Março
	X
	X
	
	X
	

	Abril
	X
	X
	X
	X
	

	Maio
	
	X
	
	X
	X

	Junho
	
	X
	X
	X
	

	Julho
	
	X
	
	X
	X

	Agosto
	
	X
	
	X
	

	Setembro
	
	X
	X
	X
	X

	Outubro
	
	X
	
	X
	X

	Novembro
	
	X
	X
	X
	

	Dezembro
	
	
	X
	
	X


*Assinalar com X as atividades que serão desenvolvidas no mês.

	VI – Material de Apoio Didático para Aluno (inclusive bibliografia)

	· Biblioteca;

Microbiologia -  Autores: Case, Christine L.; Funke, Berdell R.; Tortora, Gerard J. / Editora: Artmed
Laboratory Experiments in Microbiology - Autores: Case, Christine L.; Johnson, Ted R. / Editora: Addison-wesley
· Bactérias, vírus e fungos – Rolland, Xavier / Instituto Piaget

· Datashow 

· Laboratório 

· Internet.


	VII – Propostas de Integração e/ou Interdisciplinares e/ou Atividades Extra

	Visitas técnicas:

- Museu da Microbiologia no Instituto Butantã, em São Paulo.

- Departamento de análises microbiológicas de Indústrias químicas, de alimentos e de cosméticos.



	VIII – Estratégias de Recuperação Contínua (para alunos com baixo rendimento/dificuldades de aprendizagem)

	· Atividades paralelas;

· Revisão de conteúdo;

· Pesquisas;

· Avaliação.


	IX– Identificação:

Nome da professora: Andréia da Conceição Lentini Kian.
Assinatura:                                                                                                        Data:03/02/2017


	– Parecer do Coordenador de Curso:
O Plano de Trabalho docente atende as necessidades e expectativas do Plano de Curso. 
Nome do coordenador  (a):  Carlos Roberto Jeronymo
Assinatura:    

________________________________________                         Data: 03/02/201
Data e assinatura do Coordenador Pedagógico                                                                                



	XI – Replanejamento

	Só será possível ministrar o conteúdo do Componente Curricular 08 -  Aulas práticas no laboratório (Parte Experimental) – se forem disponibilizados materiais (p. ex. meios de  cultura, corantes e reagentes) dentro do prazo de validade e instrumentos laboratoriais com boas condições de uso (p.ex. microscópio, estufa microbiológica e vidrarias).
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